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BEVERRAGE

SOFT DRINKS

- ACQUA 1/2L

o ACQUALITRO

« ARANCIATA

- GCAMPARI SODA

« CEDRATA

« COCACOLA

» COCAD

e (. SANPELLEGRINO
« CRODINO

o GASSOSA

« LEMONSODA

o REDBULL

o SCHWEPPES LEMON
o SCHWEPPES TONICA
« SUCCHI DI FRUTTA
» THE LIMONE/PESCA
« GINGER BEER

« FEVER TREE TONICA

2.9
2.5
2.9
2.9
2.9
2.9
2.5

2.9

2.9
2.9

BEERS

» CORONA
o BECK'S
« CERES

CRAFT BEERS

o AGRICOLA CHIARA 5%

« AGRICOLA AMBRATA 6.5%

o VALCHIRIA DOUBLE IPA 8%

o OTTOVOLANTE STRONG LAGER 8%
o TIPA SESSION IPA 4.8%

« FRESCA BLANC 4%

« IGEA GLUTEN FREE 5.3%

o WEISSE OFFICINE BIRRAI

3.5
4.5

5
0
6
6
6,5

6
6



APERITIVO

DI TERRA SELEZIONE DI PRELIBATEZZE ARTIGIANALI SIA DI DI MARE
8 MARE CHE DI TERRA RAPPRESENTATIVE DELLA 11
A PERSONA TRADIZIONE SALENTINA A PERSONA
INSALATA DI MARE 15

POLPO, SEPPIA, CALAMARI, GAMBERI, SEDANO, CAROTE, LIMONE

FRITTURA DI MARE 18

CALAMARI, GAMBERI

SOUTE DI COZZE 18

COZZE, CIPOLLA, POMODORO, ORIGANO

« CROCCHETTE DI PATATE 8
o PITTULE 1
« POLPETTE AL SUGO 10
o TRIS 2
« PATATINE FRITTE 0
« FRISELLINE TRICOLORE 8
« FRISELLINE MIX 10
« FRITTINO MIX 12
« RUSTICO 2.9

o GALZONE 2.9

(PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L' APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZION.



PUCLCE

LIGHT 8
POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA
TRADIZIONALE 10
CRUDO, BUFALA, RUCOLA, POMODORO, PARMIGGIANO
VUDDHIE 13
POLPO FRITTO, BURRATINA, RUCOLA, COCOMERO, MAYO SPECIAL VUDDHIE
CONTROCORRENTE 3
SALMONE, GUACAMOLE, STRACGIATELLA, RUCOLA, ARANCIA

NONNA MARIA 10

POLPETTE ARTIGIANALI, CACIORICOTTA

INSALRATONE

CLASSIC 1
INSALATA, RUCOLA, CAROTE, POMODORO, COCOMERD, OLIVE
BRESAQ 11
INSALATA, RUCOLA, POMODORO, BRESAOLA, MELA MURGINA, BURRATA
ESTATE 10
INSALATA, RUCOLA, TONNO, POMODORO, OLIVE, MAIS, FETA, CROSTINE
POLLO 10
INSALATA, CAROTE, SEDANO, POLLO, OLIVE, CIPOLLA CRISPY, MAYO
FRESCH SALAD g

CAVOLO ROSSO, RUCOLA, POMODORO, AVOCADO, SALSA VERDE, FETA, CROSTINI

(PER QUALSIAS! INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZION.



PINSIAMOCI

MARGARETH 9
POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO
FIORDI 13
SALMONE, STRACCIATELLA, CREMA DI RUCOLA, POLVERE DI OLIVE NERE
DEJAVU 10
MORTADELLA BOLOGNA IGP, PISTACCHIO, CAVOLO ROSSD, CIPOLLA CARAMELLATA
MATTARA 9
PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, BUFALA, RUCOLA
PICASSO 2
POMODORO, DATTERINO GIALLO, GORGONZOLA, MOZZARELLA, CAPOCOLLO DI
MARTINA FRANCA

FRUTTR E DESSERT

PIATTO FRUTTA 1

CHEESECAKE DEL GIORNO b

TIRAMISU i)

SPUMONE ARTIGIANALE 6

(PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZION.



WINE & SPARKLING

BIANCHI 'y
« PANASCIO DOC CASTEL DEL MONTE BIO BOMBINO BIANCO 29
« FLAMINIO VERDECA AGRICOLE VALLONE 28
o MALCO BIANCO FIANO TENUTA ANNIBALE 20
« TERESA MANARA CHARDONNAY CANTELE 21
« URSI BIANCO FRIZZANTE LEONE DE CASTRIS 22
o CANTALUPI CONTI ZECCA CHARDONNAY 18

ROSATI 5

o PARCHITELLO CASTEL DEL MONTE BIO 25

o TENUTA SERRANOVA SUSOMANIELLO ROSE IGP 28

 VENUS NEGROAMARO CONTI ZECCA 25

o FIVE ROSES ANNIVERSARIO LEONE DE CASTRIS 30

o CANTALUPI CONTI ZECCA NEGROAMARO 18
BOLLICINE ROSSI 5

« BORTOLOMIOL PRIOR PROSECCO DOCG 25

« VEUVE CLICQUOT CHAMPAGNE
o FERGHETTINA FRANCIA CORTA
» CALICE DI PROSECCO

90
60
4

« CANTALUPI CONTI ZECCA NEGROAMARO
o FLAMINIO SUSOMANIELLO VALLONE

« PAPALE PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

« VERSANTE VALLONE NEGROAMARQO IGP

18
28
30
18



COCKTRILS

» BLOOD & SAND
« BLOODY MARY
» BOULEVARDIER
« BRAMBLE

« CAIPIRINHA

o CAIPIROSKA

o CANCHANCHARA
« CLOVERCLUB

« DAIQUIRI

« DARK N STORMY
« GARIBALDI

o GINFIZZ

o HANKY PANKY
o JOHN COLLINS

« KNICKERBOCKER
o LASTWORD

« AMERICANO

CLASSICS

SCOTCH WHISKY, CHERRY, VERMOUTH, ARANCIA
POMODORO, VODKA, LIMONE, WORCESTER, TABASCO
BOURBON WHISKY, CAMPARI BITTER, VERMOUTH
DRY GIN, CREME DE MURE, LIMONE, ZUCCHERD
CACHACA, LIME, ZUCCHERO

VODKA, LIME, ZUCCHERO

RUM, MIELE, LIME, ZENZERO

DRY GIN, LIMONE, LAMPONE, ZUCCHERO, ALBUME
RUM, LIME, ZUCCHERO

RUM ANEYO, LIME, GINGER BEER

CAMPARI BITTER, SPREMUTA D'ARANCIA

DRY GIN, LIMONE, ZUCCHERO, SODA

DRY GIN, VERMOUTH, FERNET BRANCA

DRY GIN, LIMONE, ZUCCHERO, SODA

RUM, DRY CURACAO, LAMPONI, ZUCCHERO, LIME
DRY GIN, CHARTREUSE, MARASCHINO, LIME
CAMPARI BITTER, VERMOUTH, SODA
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COCKTRILS

o MOJITO

o MOSKOW MULE
o NEGRONI

o OLD FASHIONED
« PALOMA

o PENICILLIN

» PINA COLADA
» PISCO SOUR

o PLANTERS PUNCH
« SPRITZ

« FUSETTI SPRITZ
» WHISKY SOUR
« WHITE LADY
 MAITAI
 MANHATTAN

« MARGARITA

o AVIATON

CLASSICS

RUM CUBANO, LIME, ZUCCHERO, MENTA, SODA

VODKA STOLI, LIME, GINGER BEER

DRY GIN, CAMPARI BITTER, VERMOUTH

BOURBON WHISKY, SODA, ANGOSTURA

TEQUILA, SODA AL POMPELMO, LIME, AGAVE

SCOTCH WHISKY, LIMONE, ZENZERO, HONEY SYRUP

RUM, ANANAS MiX, COCCO

PISCO, LIMONE, ZUCCHERO, ALBUME

RUM MIX, LIME, GRANATINA, ANGOSTURA, ANANAS, ARANCIA
APEROL, PROSECCO, SODA

BITTER FUSETTI, PROSECCO, SODA

BOURBON WHISKY, LIMONE, ZUCCHERO, ALBUME

DRY GIN, COINTREAU, LIME

RUM BARBADOS, RUM PORTORICANO, ORZATA, LIME, DRY CURACAD
RYE WHISKY, VERMOUTH, ANGOSTURA BITTER

TEQUILA, TRIPLESEC, LIME

DRY GIN, LIME, MARASCHINO, CREME DE VIOLETTE

|
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DISTILLATI

GINGTONIC
- BOBBY'S 10 » MARCON
. BOMBAYSAPPHIRE 7 » MARE
« CITTADELLE 9 « MONKEY 47
- GINDELPROFESSORE 9 « NIKKA COFFEY
- ELEPHANT 12 + NORDES
« FILLERS SLOE 1 « PLYMOUTH
« HENDRICK'S B « RIVO
« JROSE 12 « ROKU
« MALFY LIMONE 9 . SABATING
- MALFYPOMPELMO 9 + SIPSMITH
MEZCAL TEQUILA
« ALIPUS .+ ALTOS

o ILEGAL JOVEN
o |LEGAL REPOSADO
« MONTELOBOS

« CUERVO REPOSADO
« DON JULIO REPOSADO
« ESPOLON

« ESPOLON REPOSADO
« 0CHO

12
13
12
10
13
12
11
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DISTILLATI

VODKA

o STOLICHNAYA VODKA
« GREYGOOSE VODKA

« BELVEDERE VODKA

« BELUGA VODKA

« ABSOLUT VODKA

RUM

- BRUGAL 1888

« CLAIRIN COMMUNAL

« DIPLOMATICO MATUANO
« DIPLOMATICO RESERVA
 HAMPDEM ESTATE

« SAILOR JERRY

« PLANTATION OVERPROOF
« APPLETON ESTATE

oD ~N O o o o1 o oo

WHISK(E)Y

- ARDBERG 10 9
o BULLEIT BOURBON 6
o BULLEIT RYE 1
e JAMESON 6
« BLACK LABEL D
« LAPHROAIG 10 1
 MAKER'S MARK 1
o MICHTER'S BOURBON 9
« MONKEY SHOULDER 6
o NIKKA FROM THE BARREL 10
- 0BAN 14 8
« TALISKER 10 1
« WILD TURKEY 101 1
OTHERS

o CACHACA MAGIFICA 4
o COURVOISIERCOGNAC 6
o STOCK84 XOBRANDY 6
« PISCO FONTANA 8



AMARI

« AVERNA

« LUCANO

o MONTENEGRO

« JAGERMEISTER
« FERNET BRANCA
- BRANCA MENTA
o JEFFERSON

« UNICUM

« CYNAR

« DELCAPO

« BORGHETTI

- KALUA

o AMARO ARTIGIANALE

3.5
3.9
3.5
3.5
3.9
3.9

3.5
3.9
3.5
3.9
3.5

LIQUORI

o LIMONCELLO
« LIQUIRIZIA
o MIRTO

« NESPOLINO

- SAMBUCA

« PEPERONCINO
o FINOCCHIETTO
« OLIVETO



COCKTRHRILS
SIGNATURE

BRADBURY

CORDIALE DI LAMPONI, MALFY GIN, FINOCCHIETTO,
KAFFIR LIME, ZUCCHERO, SODA AL COCOMERO

APRIKOT

CORDIALE DI ALBICOCCA, LIQUORE AL LIME,
CAMPARI, VODKA ALLA SALVIA

HAVANA PUNCH

MANGO, COCCO, ANANAS, PIMENTO, BRANDY
RUM HAVANA 3, MAYER'S RUM, THE NERO

TRAMONTANA 2.0
ANGURIA, ROSMARINO, GIN MARE, LIMONE, SODA

LIBECCIO
MONTELOBOS MEZCAL , BASILICO SYRUP, PEPERONCINO, LIME, ALBUME

12
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11
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